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Le meilleur est devant nous!

Cest avec une certaine émotion et une profonde fierté que nous cléturons
ensemble lannée de nos 80 ans.

Une année placée sous le signe de la célébration et :

.. du partage a travers de multiples évenements et rencontres organisés

a travers le monde,

.. de linnovation, avec, notamment, le lancement de deux nouvelles
purées surgelées origine France : la fraise Cléry (Carpentras) et le Coing
d'Occitanie,

.. de la reconnaissance, envers nos producteurs, nos partenaires, nos
fournisseurs, nos clients.. mais aussi nos collaborateurs qui nous ont permis
dobtenir la certification Great Place To Work®.

Mais 80 ans, ce nest quune éetape forte et symbolique sur le chemin de la reussite. En 2023, nous nous sommes
donnés pour mission détre prescripteur d'une gastronomie fruitée, responsable et durable, notamment en :

.. hous engageant pour un monde fertile : en travaillant notre sobriete carbone et en construisant des filieres
durables et résilientes,

. inspirant toujours davantage les artisans du gout avec de nouvelles solutions fruits dexception : deux
nouvelles purees surgelées et quatre nouvelles saveurs ambiantes sans sucres qjoutées viendront compléter nos
gammes cette année,

.. placant nos clients au coeur de notre modéle : en les federant autour dune communauté de chefs engages et
passionnes,

Nous révons déja de nos 100 ans, intimement convaincus que nous saurons conjuguer notre expertise au futur
et cultiver notre passion pour le fruit, pour en sublimer, saison apres saison, les plus belles applications !

Bonne degustation
Alain Boiron & Grégory Watine

du Fruit,

> Par la passion
~
> relier les Hommes

et la Nature.




80 ans d'histoire partagée avec vous!

Notre marque reconnue dans le monde entier, est aujourd'hui présente dans plus de 80 pays et compte
désormais plus de 200 collaborateurs. C'est aussi grace a une relation de confiance avec les chefs et
nos partenaires producteurs, que nous avons su évoluer sans relache. Aujourd’hui, plus que jamais,
continuons a partager le meilleur du fruit comme nous l'avons toujours fait : ensemble !
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Purées de fruits : 6 étapes vers l'excellence

Sélection des fruits
Toute l'année, notre
équipe de sourceurs
décele les plus belles
variétés de fruits sur
toute la planete.

Assemblage
L'assemblage de nos
purees surgelees consiste
a mélanger plusieurs lots
de variétes de fruits, de
récoltes ou d'origines
différentes. Nos purées
de fruits ambiantes
ne sont quant a elles,
souvent composées
que d'une seule varieté.
A chaque production,
nos experts recréent

les caractéristiques
4 uniques de nos produits

(goUt, brix, texture...).

Controle

Chaque producteur
selectionne respecte
nos cahiers des
charges en matiéere
de qualité, de
sécurité alimentaire
et de normes
environnementales.

Pasteurisation
Nous respectons
les propriétés
naturelles des fruits.
Chacun fait l'objet
d'un process
spécifique de
transformation et
de pasteurisation.
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Classification

Les récoltes sont
effectuées a parfaite
maturité. Une fois
arrivés sur les sites
de transformation, les
fruits sont contrélés
puis classifiés selon
leurs propriétés.

Conditionnement

Afin d'éviter toute
contamination, la production
de nos purées surgelées
s'effectue dans un
environnement protégée en
atmospheére pressurisée. Les
barquettes sont surgelées

a -18°C grace a un air pulse
a -35°C, puis stockees

a -20°C. Nos purées de

fruits ambiantes sont en
revanche, conditionnées

de facon aseptique

avant d'étre expediees

dans le monde entier.




La Fruitologie® : du savoir-faire au faire-savoir

Depuis 3 générations, Les vergers Boiron partagent le meilleur du fruit avec les artisans du got.

Parce que la purée de fruits est bien plus qu'une simple matiére premiére, nous avons inventé la Fruitologie®.
Cette discipline permet aux professionnels de la gastronomie de comprendre les différentes caractéristiques
sensorielles d'une purée de fruits (aspect, gout, texture) afin de perfectionner leurs recettes.

Comme le vin a l'cenologie et le fromage a la caséologie ; la purée de fruits a désormais la Fruitologie®.

« La Fruitologie® repose sur
lanalyse sensorielle, une science
qui consiste a utiliser [étre
humain comme outil de mesure.
On peut toujours mesurer un brix

ou un pH, mais aucun appareil
ne remplace la perception finale de
léquilibre sucre/acide ressentie par le consommateur.
Les caracteéristiques des produits sont ainsi évaluées
en faisant intervenir les 5 sens (la vision, le toucher,
laudition, lodorat et le godt). Lanalyse sensorielle est
donc utilisée pour mieux comprendre les consommateurs
afin dameéliorer, ou de créer, des produits répondants
a leurs attentes. Chez Les vergers Boiron, un panel
dexperts est entrainé a décrire des purées de fruits a
laide de descripteurs préalablement définis, auxquels ils
attribuent une intensité. Ces données ainsi mesurées nous
permettent de mieux communiquer avec nos clients. »
Laura Nicolas, Responsable Analyse
sensorielle Les vergers Boiron

Exemple du profil sensoriel” de la
purée de mangue sans sucres ajoutés™*

Intensité aromatique
Aspect visuel

Epicé
Résineux Couleurorange §8 O 0000
Cuit viscosite $ 880000

Sucré

Acide

Texture en bouche

e 1l

“réalisé par un panel dexperts
“"contient des sucres naturellement présents

Envie d'en savoir plus
sur la Fruitologie® ?
Télechargez notre livre
Blanc et formez-vous a
'analyse sensorielle !
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Caractériser
une purée de fruits

Comme tout produit gustatif et sensoriel, le
fruit a ses propres caractéristiques. Celles-
ciont un réle essentiel lors de la dégustation
du fruit et des produits qui en sont issus.

La Fruitologie® a été créée pour repondre aux
besoins specifiques de caractérisation des
produits et aux subtilites de leur appreciation.
Il s'agit donc d'une discipline permettant de
connaitre la carte d'identité de chaque

purée de fruits.

Développer
la créativite

Connaitre les caractéristiques du fruit et

de sa transformation en puree permet

de developper la creativité. Maitriser

les notes aromatiques est le gage d'un
meilleur mariage des saveurs. A lheure

ou les consommateurs, toujours plus
exigeants, sont friands de nouveautes, les
artisans du goUt sont ainsi en mesure de
proposer des plats, desserts et cocktails qui
devancent les attentes de leurs clients.

Comparer plusieurs offres de
purées pour une méme saveur

La Fruitologie® donne les clés de
dégustation et d'évaluation d'une puree de
fruits. Cet outil permet la comparaison entre
différentes purées d'une méme saveur, afin
d'en définir leurs spécificites. L'expertise
des Vergers Boiron a permis de créer et de
développer cette nouvelle discipline, en
définissant les elements de langage grace
aux methodologies propres a l'analyse
sensorielle. Les outils développés sont
destinés a tous les professionnels du gout
et a tous les acteurs du secteur fruitier, en
particulier a ceux de la purée de fruits.

"



Gamme ambiante

sans sucres ajoutés’
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Purées de fruits ambiantes
sans sucres ajoutés”

Entrees, plats, desserts, boissons : notre gamme de purées de fruits ambiantes est congue
pour faciliter vos préparations avec son format brique, leger et simple d'utilisation.

Les saveurs de la gamme ambiante sont congues avec la méme exigence qui anime

Les vergers Boiron depuis 1942. Leurs qualités gustatives, mélées a leur facilité
FRAISE

d'utilisation en font les alliées des professionnels du monde entier.

ABRICOT ANANAS
Unité de vente : carton6x1L Unité de vente : carton6x1L Unité de vente : carton6x1L
DDM : 15 mois DDM : 15 mois DDM : 12 mois

FRAMBOISE MANGUE MURE
Unité de vente : carton 6 x1 L Unité de vente:carton 6 x1L Unité de vente: carton6x1L
DDM : 15 mois DDM: 15 mois DDM : 15 mois

Unité de vente:carton6x 1L Unité devente:carton6x1L Unité devente:carton6x1L
DDM : 15 mois DDM : 15 mois DDM : 15 mois

A UA 5 V4

zeeg ol | . ol .

=t G| = oS NOUVEAUTES 2023
=& %?: 4 nouvelles saveurs

i\

= s'ajoutent a la gamme
Cassis | Fruits rouges | Fruits tropicaux | Myrtille

Palettisation :

1 palette de 125 cartons (750 x 1L)
FRANCO : 300 Litres
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Gamme surgeléee
sans sucres ajoutés’




Nouveautées l H

Purées de fruits surgelées sans sucres ajoutés”

H B
Occitanie

Enchantez vos convives
avec un fruit d'antan !

La puree de coing Les vergers Boiron est
realisée a partir des variétés rustiques
Géant de Vranja et Champion. Ces fruits
proviennent de la région Occitanie ou les
conditions mediterranéennes leur sont
favorables. Ils sont récoltes a la main

en raison de leur extréme fragilite.

De couleur beige fonce, cette puree
offre une texture lisse et epaisse, ideale
pour vos creations sucrées ou salées. En
bouche, elle réevele des notes florales
de rose et une touche d'acidite pour
une réelle sensation de fraicheur.

Et le petit plus ? Elle est certifiee sans
ajouts d'antioxydants ni conservateurs !

Origine : France, Occitanie
Variété : Géant de Vranja
et Champion

Brix : 12" +/- 2°

Unité de vente:

carton 6 x1kg

FRAISE CLERY FRANCE

H B
Carpentras

Invitez le sud
dans votre assiette !

Pour cette nouvelle recette, Les vergers
Boiron ont sélectionné une fraise unique
cultivee tout pres de Carpentras, dans le
sud-est de la France. Bercée entre soleil
et mistral, la fraise Cléry benéficie d'un
climat et de conditions de maturation
exceptionnels qui lui conferent sa belle
forme ronde, sa couleur rouge carmin
brillant et son goUt naturellement sucre.

Tres aromatique, cette puree de fraise
saura apporter LA touche gustative
a vos preparations.

Le saviez-vous ? Le producteur
sélectionné par Les vergers Boiron est
une exploitation familiale, pratiquant une
agriculture durable et responsable.

Origine : France, Carpentras
Variété : Clery

Brix: 8" +/-°2

Unité de vente :

carton 3x1kg
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Purées de fruits surgelées sans sucres ajoutés”

Fruits du verger

PECHE BLANCHE

Origine : France W W
Brix:13'+/- 2"
Unité de vente : carton 6 x 1 kg

La purée de péche blanche sans sucres ajoutes Les
vergers Boiron est élaborée a partir de plusieurs variétes
de fruits frais provenant de la vallée du Rhone (a
seulement quelques kilometres du site de production)
qui sont transformés directement a leur arrivee.

Pour étre sélectionnées, les péches blanches doivent
répondre a de nombreux critéres tres stricts veérifies lors
de leur arrivée au centre de transformation (controle des
caractéristiques organoleptiques, analyse des traitements,
etc). Ce choix rigoureux permet ainsi de proposer toute

lannée, une puree de fruits a la texture et au gout inégalés.

Relativement épaisse, la purée de péche blanche présente
un équilibre sucre/acide permettant de garder une
sensation de fraicheur dans vos applications. Sa couleur
rosée est apportée par les pigments présents dans la

peau ainsi que dans la chair et autour du noyau.

Intensité aromaticpue
Floral

Végétal

Cuit

Sucré

Acide

Aspect visusl
Couleurrose @b 000
Airation bbbl 0
Viscosite B8O o0

Texture en bouche

s 1111
e 11111

Amidonné ” 1 :.:

Découvrez
Anthony Oboussier, producteur de péches blanches

«Ily a3 ans, lorsque Les vergers Boiron mont proposé de planter

un verger de péchers de la variete Bellerime pour leur purée de
péche blanche, je nai pas hésité longtemps. Dautant plus que mon
exploitation est située a seulement 3 km de leur site de production !
Je me retrouve parfaitement dans cette collaboration « gagnant-gagnant »
entre producteur et transformateur. En ce qui me concerne, jai pu augmenter
ma surface de production sans avoir eu dinvestissement a faire, puisque tout
a ete financé par Les vergers Boiron. Jai aussi la certitude de vendre a un
prix garanti pendant 15 ans une partie de ma production. Les vergers Boiron,
quant a eux, soffrent la possibilité de securiser leurs approvisionnements

en proposant une purée de péche blanche de qualité dans la durée. »
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Fruits du verger

ABRICOT

Origine: France W H
Variété : Bergeron
Brix:13'+/- 2"

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

Origine: France m ®
Variété : Hayward

Brix:13 +/-2°

Unité de vente:

carton 6 x1 kg / seau 1x 10 kg

PASTEQUE

Origine : Vietham

Variété : Black beauty
Brix:9 +/-2°

Unité de vente : carton 3 x 1 kg

POMME VERTE

ARGOUSIER

Origine : Lettonie
Brix:10" +/-2°
Unité de vente : carton 3x 1 kg

MELON

Origines : France, Maroc
Variété : Cantaloup
Brix:12"+/- 2"

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

PECHE DE VIGNE

Origine : France m W
Brix:13+/-2°
Unité de vente : carton 6 x 1 kg

QUETSCHE

FIGUE VIOLETTE

Origines : France, Espagne™
Brix:20" +/-2°

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

Origine : France M W
Brix: 21" +/- 2
Unité de vente : carton 3x 1 kg

Origine : France @ W
Variété : Williams
Brix:15'+/-2°

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

Origine : France m ®
Variété : Granny Smith

Brix: 12" +/- 2°

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

Palettisation :

Origines : France, Serbie
Brix: 20" +/- 2°
Unité de vente : carton 3x1kg

Origine : Pologne

Variété : Victoria

Brix: 4 +/-2°

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

*contient des sucres naturellement présents

““ces origines peuvent varier en fonction de la qualité des récoltes

3x1kg:1palette de 240 cartons (720 x 1 kg) ; 6 x 1 kg : 1 palette de 128 cartons (768 x 1 kg)
1x10 kg : 1 palette de 56 seaux (56 x 10 kg)

#11 Catalogue 2023 Les vergers Boiron



Purées de fruits surgelées sans sucres ajoutés”

Fruits rouges

La purée de cerise noire Les vergers Boiron est élaboree
a partir d'une variété de cerise douce appelée « cerise
noire de Bale », provenant d'Allemagne (non loin de
Bale en Suisse, dont la variéte est originaire). Les fruits
sont issus de petites exploitations familiales appartenant
a des producteurs avec lesquels Les vergers Boiron
tissent des partenariats durables depuis plus de 10 ans.

La parfaite maturité des fruits sélectionnés donne a la
purée de cerise noire de Bale une saveur naturellement
sucrée et d'une grande richesse aromatique. Elle se
caractérise notamment par des notes florales de violette
et d'amande amere ainsi que par une pointe d'acidite.
De couleur bordeaux profonde, la purée de

cerise noire de Bale présente une texture épaisse

et hetérogene dont la présence de morceaux

de chair rappelle la mache du fruit frais.

CERISE NOIRE

Origines : Allemagne

Variété : Cerises noires de Bale
Brix: 21" +/- 2

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

Intensité aromatique
Moy

Violette

Sucre

Aclde

Aspect visuel
Couleur bordeals: @b sse b
Acration &880 000
Viscosite Sb &880 0
Heterogeneite S b bbbl

Texture en bouche

G 1111111

lintensite de sa couleur. Je trouve quielle se marie a la perfection avec la pistache.

-

Jutilise la purée de cerise noire de Bale sans sucres gjoutés le plus
souvent en confit ou en crémeux pour agréementer mes petits fours.

Jaime particulierement sa puissance aromatique, sa consistance épaisse et

o &,@_ Thibault Marchand, Chef corporate - Ambassadeur technique, Les vergers Boiron

b E

79
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Fruits rouges

CASSIS

Origines : France, Pologne
Brix:18°+/-2

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

FRAISE DES BOIS

CRANBERRY GRIOTTE

Origines : Cranberry : Canada
Griotte : Serbie

Brix : 12°+/-2°

Unité de vente : carton 3x 1 kg

FRAISE MARA DES BOIS

Origines : Maroc, Pologne
Brix:g+/-2°
Unité de vente : carton 3 x 1 kg

Origine : Portugal

Variété : Mara des Bois

Brix : 10°+/- 2

Unité de vente : carton 3x 1 kg

GRIOTTE

FRAISE

Origines : Espagne, Pologne,
Serbie, Bulgarie, Maroc, Albanie
Brix: 8" +/-2°

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

FRAMBOISE

Origine : Serbie

Brix: 11" +/- 2"

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

GROSEILLE

4 FRUITS ROUGES

Origines : Mure : Serbie, Alba-
nie - Fraise : Pologne

Muyrtille : Serbie

Cassis : France

Brix: 12" +/- 2"

Unité de vente : carton 6 x 1 kg

MURE

Variétés : MUre sauvage,
mure cultivee

Origines : Chili, France, Serbie,
Albanie

Brix:13 +/-2°

Unité de vente : carton 6 x 1 kg

Variété : Oblacinska

Brix: 18" +/- 2

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

MYRTILLE

Variété : Myrtille sauvage
Origines : Pologne, Serbie
Brix: 12" +/- 2

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x10 kg
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Origines : France, Pologne
Brix: 12" +/-2°
Unité de vente : carton 6 x 1 kg

3Xx1kg:1palette de 240 cartons
(720 x 1 kg)

6 x 1 kg 1 palette de 128 cartons
(768 x 1 kg)

1x10 kg : 1 palette de 56 seaux
(56 x 10 kg)

! 4

“contient des sucres naturellement présents



Purées de fruits surgelées sans sucres ajoutés”

Agrumes

CITRON JAUNE

Origine : Italie (Sicile)
Variété : Femminello
Brix: 8" +/-2

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

BERGAMOTE

Origine : ltalie (Sicile)
Brix: 9 +/-2
Unité de vente : carton 3x1kg

ORANGE AMERE

Origines : Orange amere :
Espagne ; Orange : Espagne,
Maroc, Bresil

Brix : 18" +/-2

Unité de vente : carton 6 x 1 kg

YUZU

Origines : Japon, Corée
Brix: 9 +/-2
Unité de vente : carton 3x1kg

Palettisation :

3x1kg:1palette de 240 cartons (720 x 1 kg) - 6 x 1 kg : 1 palette de 128 cartons (768 x 1 kg) - 1 X 10 kg :

CITRON VERT

Origines : Brésil, Mexique
Brix: 9 +/-2

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1 x 10 kg

ORANGE SANGUINE

Origines : Italie (Sicile), Maroc
Brix: 12" +/2

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

KALAMANSI

Origine : Vietnam
Brix: 8" +/-2
Unité de vente : carton 6 x 1 kg
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MANDARINE

Origines : Italie (Sicile),
Espagne

Brix: 11" +/-2

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

PAMPLEMOUSSE

Origines : Texas, Israél
Brix:11"+/-2
Unité de vente : carton 6 x 1 kg

SUDACHI

Origine Japon

courant 2023

Nouveauté a venir

1 palette de 56 seaux (56 x 10 kg)

‘contient des sucres naturellement présents



Agrumes - Purées issues de fruits IGP

L'IGP en quelques mots ? L'Indication Géographique Protégée est une appellation
de l'Union Européenne. Cette appellation valorise les produits agricoles dont les
caractéristiques, liees a leur origine géographique, font la réputation.

La labellisation IGP impose a lensemble des producteurs un cahier des charges trés précis qui garantit
un niveau de qualité et de fraicheur du fruit ainsi qu'un systeme de tragabilité des plus exigeants. Les
fruits IGP sont de véritables trésors de nos terroirs pour tous les professionnels de la gastronomie.

ORANGE SANGUINE

CITRON SYRACUSE CLEMENTINE

PRIMOFIORE

Issue de fruits IGP

Origine : Italie (Sicile)

Brix: 8" +/-2

Unité de vente : carton 3 x 1 kg
Femminello

La varieté femminello, la plus
représentative d'ltalie, est
cultivée de générations en
générations depuis 4 siecles
en Sicile. Elle produit trois
floraisons entre lautomne et
lete.

La premiere floraison,
Primofiore, offre un citron de
forme elliptique. Sa peau et sa
pulpe sont de couleur variable,
allant du vert clair au jaune-
citrin. Récolté en octobre, c'est
le citron le plus riche sur le plan
organoleptique et aromatique.

«Nos clémentines sont récoltées
conformément au cahier des charges de
l'appellation IGP. Cueillies manuellement au
sécateur, 30% des fruits doivent conserver

2 feuilles [...]. Dans cette démarche de
valorisation, nous avons identifié Les vergers
Boiron comme étant un co-partenaire clé
dans la mise en place de la filiere
clémentine de Corse IGP>

Jean Valentini, producteur

DE CORSE

Issue de fruits IGP

Origine : France m M

Brix: 11" +/-2

Unité de vente : carton 3x 1 kg

Une saveur unique

La Corse offre a la cléementine
des conditions climatiques
exceptionnelles, qui donnent
au fruit une coloration orangée
avec 20% de peau verte.
L'unique clémentine de France
est cultivée et récoltee a la
main, a méme larbre.

Le climat tempére, la
pluviométrie et 'hygrométrie
plus éleveées que dans le reste
du bassin mediterranéen,

sont responsables du gout si
particulier de la clementine de
Corse, mélant saveur sucrée et
acidulee.

BEISREEUI 3 x1Kkg: 1 palette de 240 cartons (720 x 1 kg)
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Scannez le QR Code pour regarder notre video
sur la recolte des clementines de Corse

MORO DE SICILE
Issue de fruits IGP

Origine : Italie (Sicile)

Brix :12" +/-2

Unité de vente : carton 3x 1 kg

Un tempérament volcanique
C'est pres de Catane, non

loin de l'Etna, qu'est cultivee
l'orange sanguine de Sicile IGP.
Sa couleur rouge sombre

et sa chair, qui tire jusqu'au
violet, proviennent des
importants écarts thermiques
entre la nuit et le jour. Ces
variations metéo engendrent
l'accumulation d'anthocyanes,
ces pigments rouges fonceés
qui donnent cette couleur si
particuliere au fruit. Ce terroir
et ces conditions climatiques
apportent un gout et une
richesse organoleptique
uniques au monde.

“contient des sucres naturellement présents



Purées de fruits surgelées sans sucres ajoutés”
Fruits tropicaux

Origines : Costa Rica,
Philippines

Brix: 15" +/- 2"

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

Intensité aromatique

Maturité

La purée d'ananas Les vergers Boiron Cuit
est réalisée a partir d'ananas Extra Sweet Sucré
provenant du Costa Rica (1°" pays producteur Acide

d'ananas au monde) et des Philippines.

Les morceaux d'ananas frais sont choisis avec
précaution afin d'éviter le «coeurs, plus fade et

fibreux et d'apporter le gout sucre naturellement “s_p“t visuel -
présent dans le fruit ainsi qu'une texture délicate. Coulurjouns §848006
Airation S8 8000
Légere en bouche, cette purée saura Viscosite #8880 0
apporter une touche d'exotisme a vos Pulpeux @8C0000
préparations sucrées, salées et boissons.
Texture en bouche
Fibreus T ‘I|::. “!”:

Sorbet ananas meringue grillée Entremet calisson aux fruits Gateau coco & ananas
Chef Guilherme GUISE Chef Jean-Thomas SCHNEIDER Chef Kevin Lopes-Reach
Champion du Monde Patisserie 2017
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Fruits tropicaux

BANANE

Origine : Equateur

Variété : Cavendish

Brix:23 +/- 2"

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

4 FRUITS TROPICAUX

Origines : Ananas : Costa Rica
Mangue : Inde

Fruit de la Passion : Pérou
Citron vert : Mexique

Brix:15" +/-2°

Unité de vente : carton 3 x 1 kg

LITCHI

Origines : Madagascar,
Vietnam

Brix: 16" +/- 2

Unité de vente :

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

Palettisation :

Origine Brésil
Nouveauté a venir
courant 2023

.~

Origines : Indonésie,
Thailande, Vietnam

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

GOYAVE ROSE

Origines : Brésil, Inde

Brix: 9 +/-2°

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

Origine : Inde

Variétés : Alphonso, Kesar
Brix:19"+/-2°

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

PASSION JAUNE

Origines : Equateur, Pérou
Brix: 13" +/- 2

Unité de vente:

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

GRENADE

Origines : Espagne, Israél
Brix:14" +/- 2°
Unité de vente : carton 3x1kg

PAPAYE

Origines : Péerou, Inde
Brix : 9" Brix +/-2°
Unité de vente : carton 3x1kg

‘contient des sucres naturellement présents

3x1kg:1palette de 240 cartons (720 x 1 kg)
6 x1kg: 1 palette de 128 cartons (768 x 1 kg)
1x10 kg : 1 palette de 56 seaux (56 x 10 kg)
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Gamme Bio surgelée

sans sucres ajoutés’




Purées de fruits surgelées sans

sucres ajoutés” - BlO

Le respect de l'environnement et la recherche d'une alimentation plus saine sont des

enjeux majeurs pour notre société. Pour répondre a cette demande, Les vergers Boiron
proposent une gamme de purées de fruit certifiées BIO et sans sucres ajoutés : 6 saveurs incontournables
élaborées a partir de fruits Bio soigneusement sélectionnés. Découvrez-les des maintenant !

FRAMBOISE BIO
Origine : Serbie
Brix: 11" +/-2
Unité de vente : seau 1 x 10 kg

PASSION BIO

Origine : Pérou
Brix:13"+/-2
Unité de vente : seau 1 x 10 kg

FRAISE BIO

Origines : Pologne, Maroc
Brix: 9 +/-2
Unité de vente : seau 1 x 10 kg

MANGUE BIO

Origine : Inde
Brix: 19" +/-2
Unité de vente : seau 1x 10 kg

En savoir plus sur la certification BIO

CASSIS BIO

Origine : Pologne
Brix: 18" +/-2
Unité de vente : seau 1 x 10 kg

CITRON JAUNE BIO
Origine : Italie
Brix: 8" +/-2
Unité de vente : seau 1 x 10 kg

Notre propre certification BIO s'appuie sur la reglementation européenne. Elle est realisee par un
organisme indépendant (Ecocert) qui certifie la bonne application des reglementations tout au long du
processus de production grace a des inspections qui portent notamment sur :

- La tracabilité fournisseur qui est assurée depuis le référencement des matieres premieres jusqu'a la
facturation (certificats bio des fournisseurs, bons de livraison, étiquetages produits, ..) ;
- La procéedure de reception des matieres premieres sur notre site de Valence qui inclut des vérifications

et contréles de tracabilité ;

- Les process de transformation et de nettoyage qui permettent de garantir labsence de contamination
croisée par des produits non certifies Bio ;
- L'étiquetage des produits finis qui doit étre conforme aux exigences de la reglementation, et qui
garantit la fiabilité d'informations importantes telles que l'origine du produit, les ingrédients

et le code officiel de l'organisme de certification.

Palettisation :

1x10 kg : 1 palette de 56 seaux (56 x 10 kg)
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Gamme sucreée
surgelée




Purées de fruits surgelées sucrées

intensad aromaticps

Lot
La purée de coco sucrée Les vergers Boiron Vanile
est réalisée a partir d'un assemblage de o N
fruits provenant des zones cdétieres de
l'Asie du Sud-Est. Pour obtenir un juste
equilibre de sucre et de matiere grasse,
differentes maturites de noix de coco sont
incorporees a la recette : les plus jeunes
sont riches en eau et donc en sucre, les plus
mUres contiennent davantage de matieres grasses.
Cette purée a une texture onctueuse grace a un taux de Aspect visuel

matieres grasses éleve, contenu dans la chair du fruit. Plus
le taux de matiere grasse est important, plus les aromes
responsables de la note coco seront présents dans la purée.

Blancheur & & & &b 00

Granulosité & &8 0000

Viscosite #8800 00
Bon a savoir - La blancheur de la purée de coco Les vergers

Boiron témoigne de la précaution avec laquelle le fruit a
éteé transforme (pas de réactions de brunissement).

Texture en bouche

LA
-

COoCoO FRAISE FRAMBOISE

Origines : Thailande, Vietnam, Origines : Pologne, Espagne,
Indonésie Maroc, Serbie, Bulgarie, Albanie
Brix: 20" +/-2 Brix:18"+/-1

Unité de vente: Unité de vente :

Origines : Serbie

Brix:20" +/-2°

Unité de vente:

carton 6 x 1 kg / seau 1x 10 kg

carton 6 x1kg / seau 1x 10 kg

GINGEMBRE

Origines : Ananas : Costa Rica
Citron jaune : Italie
Gingembre : Chine, Fidji

Brix :14° +/-2

Unité de vente : carton 3 x 1 kg

Palettisation :

carton 6 x 1 kg / Seau 1 x 10 kg

COCKTAIL CARAIBES

Origines : Ananas : Philippines
Lait de coco : Thailande
Citron vert : Brésil

Rhum. (Alc. 2% Volume)

Brix: 20" +/- 2

Unité de vente : carton 3x 1 kg

MARRON & VANILLE

Origines : Espagne, Portugal,
ltalie, France (vanille : Mada-

gascar)

Brix: 32" +/2

Unité de vente : carton 3x1kg

3x1kg:1palette de 240 cartons (720 x 1 litre)
6 x1kg: 1 palette de 128 cartons (768 x 1 litre)
1x10 kg : 1 palette de 56 seaux (56 x 10 litres)
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Coulis & préparations

concentrées surgelés
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Coulis de fruits surgeles

ABRICOT

Origine : France @ W
Caractéristiques : Fruit 80 %
Brix: 25" +/-2

Unité de vente :
carton12x500 g

FRAMBOISE

CASSIS

Origine : France

Variété : Andega
Caractéristiques : Fruit 67%
Brix: 26" +/-2

Unité de vente:
carton12x500 g

FRUITS ROUGES

Origine : Serbie
Caractéristiques : Fruit 84%
Brix: 23" +/-2

Unité de vente :

carton 12X 500 g

Origines : Fraise : Espagne
Mdare : Chili, Serbie ; Griotte :
Serbie ; Groseille : France
Caractéristiques : Fruit 83 %
Brix: 24" +/-2

Unité de vente :
carton12x5009g

FRAISE

Origines : Espagne, Pologne

et Serbie

Caractéristiques : Fruit 84%

Brix: 22" +/-2
Unité de vente:
carton 12 x 500 g

MANGUE PASSION

Origines : Mangue : Inde

Fruit de la passion : Equateur,
Pérou

Caractéristiques : Fruit 87%
Brix: 24" +/-2

Unité de vente:

carton 12 x 500 g

Préparations concentrées surgelées

CITRON

Avec huile essentielle.
Préparee avec 13 kg de citrons
pour 1 kg de produit fini
Origine : Espagne.
Brix:37°+/-2

Unité de vente :

carton 6 x 500 g / seau 1x 10 kg

Avec huile essentielle.
Préparee avec 16 kg d'oranges
pour 1 kg de produit fini
Origine : Espagne.

Brix: 58" +/-2

Unité de vente :

MANDARINE

Avec huile essentielle.

Préparee avec 13 kg de mandarines
pour 1 kg de produit fini

Origine : Espagne.

Brix: 63" +/-2

Unité de vente : carton 6 x 500 g

ORANGE SANGUINE

Avec huile essentielle.

Préparée avec 11 kg d'oranges
sanguines pour 1 kg de produit fini
Origine : Italie.

Brix :50° +/2

Unité de vente:

Palettisation :

6 X 5009 : 1 palette de 189 pots

1x10 kg : 1 palette de 56 seaux (56 x 10 kg)
12 X 5009 : 1 palette de 104 coulis

carton 6 x 500 g /seau 1 x 10 kg

carton 6 X 500 g / seau 1 x 10 kg
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Fruits entiers et en morceaux surgelés IQF

Des fruits entiers ou en morceaux préts a 'emploi

Nos fruits entiers ou en morceaux sont issus d'une
selection rigoureuse de matieres premieres. Ils sont
disponibles en 13 saveurs, sous 16 références.

Recoltes a maturité, ils sont traités avec un soin
particulier pour garder toutes leurs qualites
d'origine : calibrage préecis et constant, teneur
en eau limitée, couleur parfaite, etc.

Aprés un tri minutieux, ils sont surgeles au plus pres
du lieu de recolte afin de préserver toute leur richesse
organoleptique et garantir ainsi des fruits d'excellence.

ABRICOT

CASSIS

FIGUE ENTIERE

OREILLON

Origine : Maroc

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

FRAISE

Origine : Pologne

Brix: 8" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
carton 1 X 10 kg

Palettisation : 126 cartons

Origine : France

Brix: 17" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

FRAMBOISE
MECKER ENTIERE

Origines : Serbie ou Bosnie
Brix: 11" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 110 cartons
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Origine : France

Brix: 16" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

=

FRAMBOISE

MECKER ENTIERE
ET CALIBREE
Origine : Bosnie

Brix: 10" +/-2

Unité de vente:

carton 12 x barquette 500 g
Palettisation :

60 cartons de 6 kg




Fruits entiers et en morceaux surgelés IQF

FRAMBOISE
WILLAMETTE BRISEE

Origine : Serbie

Brix: 10" +/-2

Unité de vente : carton 5x 1 kg
carton 1x 15 kg

Palettisation : 110 cartons

GROSEILLE
EGRAPPEE

Origine : Pologne

Brix : 10" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

o™ et amy, #
MURE ENTIE

SAUVAGE

Origine : Chili

Brix : 14" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

QUETSCHE

OREILLON

Origine : Serbie

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

FRAMBOISE
WILLAMETTE
ENTIERE

Origine : Serbie

Brix:10" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
carton 4 x 2,5 kg

Palettisation : 110 cartons

ou 56 cartons de 10 kg

MARRON ENTIER

EPLUCHE ET
CALIBRE

Origine : Portugal

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

R =

& e 1 e
MYRTILLE ENTIERE
SAUVAGE
Origine : Pologne
Brix: 12" +/-2

Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons
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GRIOTTE ENTIERE

EQUEUTEE ET
DENOYAUTEE

Origine : Serbie

Brix:19" +/-2

Unité de vente : carton 5x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

A
FRUITS ROUGES

Origines : Groseille,

Cassis, Myrtille, Fraise

des bois : Pologne

Mure sauvage : Chili, Bulgarie
Unité de vente : carton 5 x 1 kg
Palettisation : 126 cartons

EN MORCEAUX
Origine : Pologne

Brix:5 +/-2

Unité de vente : carton 5x 1 kg
Palettisation : 126 cartons



Votre interlocuteur boironi_

Retrouvez nos actualités,
nos inspirations sur nos réseaux sociaux

@LesvergersBoironfr @les_vergers_boiron Lesvergers Boiron Les vergers Boiron my-vb.com
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Les fruits
rouges

Les fruits
du verger

Les fruits
tropicaux

Les agrumes

Cassis

Cranberry & griotte

Fraise de Carpentras
Fraise Mara des bois
Fruits rouges
Groseille

Myrtille

Abricot

Pastéque

Péche sanguine

Quetsche

Ananas

Cocktail Caraibes au Rhum
Passion

Gingembre (spécialité)
Grenade

Litchi

Mangue et passion

Citron jaune

Citron vert

Kalamansi

Orange sanguine

Pamplemousse rose

Tableau des saveurs

PUREES DE FRUITS

Brique Seau | Barquette | Seau |Barquette Seau Bouteille
1L 10 Kg 10 Kg 1Kg 10 Kg 5009 Sachet 1Kg
) [ ] [ ] [ ] [
[ [
[
[

Les vergers Boiron : Siege social BP 21016 - 26958 Valence Cedex France - www.my-vb.com i
Les vergers Boiron Americas Boiron America Inc. One Gateway Center, 11-43 Raymond Plaza West, Suite 2542 Newark, NJ 07104 Etats-Unis
Les vergers Boiron Asie Boiron Freres SAS Unit J,26/F, N'56-52 TsunYip St Kwun Tong, Hong-Kong
Les vergers Boiron UK Boiron UK Limited, Becket House, 1 Lambeth Palace Road, London, SE1 7EU, England

Adobe Stock - Document non contractuel. Dans un souci constant damélioration de nos produits, nous nous réservons le droit dapporter toute modification que nous jugerons utiles - Janvier 2022. Des produits/saveurs peuvent ne pas étre disponibles dans certains pays. Veuillez

Certaines saveurs peuvent ne pas étre distribuées dans certains pays, renseignez-vous auprés de votre contact local. Conception Service Communication. 01/2023 Les vergers Boiron - Photos : J. Bouvier, Ginko-photo, S. Chapuis, Audrey Ma, Marianne Louge, Food Connexion,
contacter notre responsable commercial Les vergers Boiron pour connaitre tous les détails des produits et services disponibles dans votre zone.



