
RANSHOP

Equipment for bakery,...
... packaging, decoration !

>>

RANSHOP
De ‘place to be’ voor de bakker – banketbakker – choco
ladeverwerker – ijsbereider op zoek naar een uitgebreid
assortiment in klein materiaal – versiering en 
verpakkingen.

RANSHOP
L’endroit par excellence pour le boulanger – pâtissier –
chocolatier – glacier, qui est à la recherche d’une large
gamme en petit matériel, en  produits de décoration et
d’emballage.

RANSHOP
The place to be for the baker – confectioner – chocolate
and ice producer, who is looking for a large range of 
small machinery, decoration and packaging articles.

PRODUCTIE
Op 12.000m2 worden in de Venning te Kortrijk 3 productgroepen geproduceerd :
• Marsepein : zowel in bulk als gevormd, klaar voor consumptie
• Chocolade : een volledig gamma aan schavelingen en zelf ontworpen decors
• Mixen voor de bakker en banketbakker : koude en warme banketbakkersroom-

poeder – cake – frangipane – bakpoeders – flan enz...

PRODUCTION
3 groupes de produits sont fabriqués sur une superficie de 12.000m2 au Venning à Kortrijk :
• Le massepain : prêt à la consommation, en vrac ou sous forme de figurines
• Le chocolat : une gamme complète de copeaux et de décorations conçues dans 

les ateliers RANSON
• Les mixes pour la boulangerie/pâtisserie : crèmes pâtissières à froid et à chaud, 

cakes, frangipanes, poudres à lever, flans, etc…

PRODUCTION
3 types of products are manufactured in a 12.000m2 department at the Venning in Kortrijk:
• Almond paste : ready to use, in bulk or modeled 
• Chocolate products : a whole range of shavings and decorations designed in the 

RANSON workshop
• Mixes for the bakery/confectionery : custard powders hot & cold – cakes – 

frangipanes – baking powders – flans – etc…

Production of our products...
>>
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